
2656. Set Aceites Elizondo Luxury
Picual

(ES) Aceite de Oliva Virgen Extra. Picual. Extracción en frío. Preservar del calor y 
del exceso de luz / (EN) Extra Virgin Olive Oil. Picual. Cold extraction. Preserve 
from heat and excessive light / (FR) Huile d´olive Vierge Extra. Picual. Extraite à 

froid. Garder loin de la chaleur et de la lumière excessive. / (DE) Natives 
Olivenöl Extra. Picual. Kaltextraktion. Kühl und lichtgeschützt lagern / (IT) Olio 
Extra vergine di Oliva. Picual. Estratto a freddo. Conservare al riparo da luce e 

calore / (PT) Azeite Virgem Extra. Picual. Extração a frio. Conservar ao abrigo do 
calor e da luz excessiva.
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200 mL

VALOR ENERGÉTICO/ ENERGY VALUE/ 
VALEUR ÉNERGÉTIQUE/ BRENNWERT/ 
VALORE ENERGETICO/ VALOR ENERGÉTICO: 

SAL/ SALT/ SEL/ SALZ/ SALE/ SAL

INFORMACIÓN NUTRICIONAL POR/NUTRITION DECLARATION 
PER/DÉCLARATION NUTRITIONNELLE POUR/
NÄHRWERTDEKLARATION PER JE/DICHIARAZIONE 
NUTRIZIONALE PER/DECLARAÇÃO NUTRICIONAL POR:  100 G     

900 KCAL/ 3700 KJ

SATURADAS/ SATURATES/ SATURÉS/ 
GESÄTTIGTE FETTSÃUREN/ SATURI/ SATURADOS: 12 G

GRASAS/ FAT/ GRAISSES/ FETT/ GRASSI/ LÍPIDOS
DE LAS CUALES/OF WHICH/DONT GRAS/ 
DAVON/ DI CUI/DOS QUAIS: 

100 G

MONOSATURADAS/ MONO-UNSATURATES/ 
MONO-INSATURÉS/ EINFACH UNGESÄTTIGTE FETTSÄUREN/ 
MONOINSATURI/ MONOINSATURADOS: 80 G
POLIINSATURADA/ POLYUNSATURATES/ POLYINSATURÉS/
MEHRFACH UNGESÄTTIGTE FETTSÄUREN/ POLINSATURI/
POLIINSATURADA/ POLINSATURADOS: 8 G

HIDRATOS DE CARBONO/ CARBOHYDRATES/ 
GLUCIDES/ KOHLENHYDRATEN/ 
CARBOIDRATI/ HIDRATOS DE CARBONO: 

0 G

DE LOS CUALES AZÚCARES/ OF WHICH SUGARS/ 
DONT SUCRES/ DAVON ZUCKER/ 
DI CUI ZUCCHERI/ DOS QUAIS AÇÚCARES: 0 G
PROTEÍNAS/ PROTEIN/ PROTÉINES/
EIWEIβ/ PROTEINE/ PROTEÍNAS: 0 G

0 G



2656. Set Aceites Elizondo Luxury
Royal

(ES) Aceite de Oliva Virgen Extra. Royal. Extracción en frío. Preservar del calor y 
del exceso de luz / (EN) Extra Virgin Olive Oil. Royal. Cold extraction. Preserve 
from heat and excessive light / (FR) Huile d´olive Vierge Extra. Royal. Extraite à 

froid. Garder loin de la chaleur et de la lumière excessive. / (DE) Natives 
Olivenöl Extra. Royal. Kaltextraktion. Kühl und lichtgeschützt lagern / (IT) Olio 
Extra vergine di Oliva. Royal. Estratto a freddo. Conservare al riparo da luce e 

calore / (PT) Azeite Virgem Extra. Royal. Extração a frio. Conservar ao abrigo do 
calor e da luz excessiva.
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200 mL

VALOR ENERGÉTICO/ ENERGY VALUE/ 
VALEUR ÉNERGÉTIQUE/ BRENNWERT/ 
VALORE ENERGETICO/ VALOR ENERGÉTICO: 

SAL/ SALT/ SEL/ SALZ/ SALE/ SAL

INFORMACIÓN NUTRICIONAL POR/NUTRITION DECLARATION 
PER/DÉCLARATION NUTRITIONNELLE POUR/
NÄHRWERTDEKLARATION PER JE/DICHIARAZIONE 
NUTRIZIONALE PER/DECLARAÇÃO NUTRICIONAL POR:  100 G     

900 KCAL/ 3700 KJ

SATURADAS/ SATURATES/ SATURÉS/ 
GESÄTTIGTE FETTSÃUREN/ SATURI/ SATURADOS: 14.2 G

GRASAS/ FAT/ GRAISSES/ FETT/ GRASSI/ LÍPIDOS
DE LAS CUALES/OF WHICH/DONT GRAS/ 
DAVON/ DI CUI/DOS QUAIS: 

99.9 G

MONOSATURADAS/ MONO-UNSATURATES/ 
MONO-INSATURÉS/ EINFACH UNGESÄTTIGTE FETTSÄUREN/ 
MONOINSATURI/ MONOINSATURADOS: 82.2 G
POLIINSATURADA/ POLYUNSATURATES/ POLYINSATURÉS/
MEHRFACH UNGESÄTTIGTE FETTSÄUREN/ POLINSATURI/
POLIINSATURADA/ POLINSATURADOS: 3.5 G

HIDRATOS DE CARBONO/ CARBOHYDRATES/ 
GLUCIDES/ KOHLENHYDRATEN/ 
CARBOIDRATI/ HIDRATOS DE CARBONO: 

0 G

DE LOS CUALES AZÚCARES/ OF WHICH SUGARS/ 
DONT SUCRES/ DAVON ZUCKER/ 
DI CUI ZUCCHERI/ DOS QUAIS AÇÚCARES: 0 G
PROTEÍNAS/ PROTEIN/ PROTÉINES/
EIWEIβ/ PROTEINE/ PROTEÍNAS: 0 G

0 G



2656. Set Aceites Elizondo Luxury
Trufa

(ES) Condimiento a base de Aceite de Oliva Virgen Extra. Ingredientes: Aceite 
de oliva virgen extra (99%), trufa Aestivum y aroma de trufa. Preservar del calor 
y del exceso de luz / (EN) Condiment made by extra virgin olive oil. Ingredients: 

Extra virgin olive oil (99%), tru�e and tru�e aroma. Preserve from heat and 
excessive light / (FR) Condiment d´huile d´olive extra vierge. Ingrédients: Huile 

d´olive extra vierge (99%), tru�e et arôme natural de tru�e. Garder loin de la 
chaleur et de la lumière excessive. / (DE) Natives gewürztes Olivenöl extra. 

Zutaten: Natives Olivenöl extra (99%), trü�el, trü�elaroma. Kühl und lichtges-
chützt lagern / (IT) Condimenti a base di Olio Extra Vergine di Oliva. Ingredienti: 

Olio extra vergine di oliva (99%), tartufo e aroma di tartufo. Conservare al 
riparo da luce e calore / (PT) Condimento Azeite Virgem Extra. Ingredientes: 

Azeite Virgem Extra (99,7%), trufa, aroma de trufa. Conservar ao abrigo do calor 
e da luz excessiva.
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200 mL

VALOR ENERGÉTICO/ ENERGY VALUE/ 
VALEUR ÉNERGÉTIQUE/ BRENNWERT/ 
VALORE ENERGETICO/ VALOR ENERGÉTICO: 

SAL/ SALT/ SEL/ SALZ/ SALE/ SAL

INFORMACIÓN NUTRICIONAL POR/NUTRITION DECLARATION 
PER/DÉCLARATION NUTRITIONNELLE POUR/
NÄHRWERTDEKLARATION PER JE/DICHIARAZIONE 
NUTRIZIONALE PER/DECLARAÇÃO NUTRICIONAL POR:  100 G     

897 KCAL/ 3729 KJ

SATURADAS/ SATURATES/ SATURÉS/ 
GESÄTTIGTE FETTSÃUREN/ SATURI/ SATURADOS: 12 G

GRASAS/ FAT/ GRAISSES/ FETT/ GRASSI/ LÍPIDOS
DE LAS CUALES/OF WHICH/DONT GRAS/ 
DAVON/ DI CUI/DOS QUAIS: 

99.3 G

MONOSATURADAS/ MONO-UNSATURATES/ 
MONO-INSATURÉS/ EINFACH UNGESÄTTIGTE FETTSÄUREN/ 
MONOINSATURI/ MONOINSATURADOS: 79.4 G
POLIINSATURADA/ POLYUNSATURATES/ POLYINSATURÉS/
MEHRFACH UNGESÄTTIGTE FETTSÄUREN/ POLINSATURI/
POLIINSATURADA/ POLINSATURADOS: 7.9 G

HIDRATOS DE CARBONO/ CARBOHYDRATES/ 
GLUCIDES/ KOHLENHYDRATEN/ 
CARBOIDRATI/ HIDRATOS DE CARBONO: 

0.18 G

DE LOS CUALES AZÚCARES/ OF WHICH SUGARS/ 
DONT SUCRES/ DAVON ZUCKER/ 
DI CUI ZUCCHERI/ DOS QUAIS AÇÚCARES: 0 G
PROTEÍNAS/ PROTEIN/ PROTÉINES/
EIWEIβ/ PROTEINE/ PROTEÍNAS: 0.12 G

0 G


